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유색보리 및 청보리의 급여가 산란계의 생산성과 계란의 품질 및
혈액성상에 미치는 영향
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ABSTRACT

This study was conducted to investigate the effect of feeding colored barley (CB) and whole crop barley (WCB) on 
performance, egg quality and blood composition of laying hens. A total of 280, 35 weeks old Brown Nick laying hens were 
allocated into the individual cage for the period of four weeks. Experimental diets contained 2,750 kcal/kg ME and 16% CP, 
respectively. The treatments consisted of 5, 10, 15% CB and WCB as feed ingredients with control and there were five 
replications in each treatment. Higher egg production was noticed at 10% level of CB and 5% level of WCB in the diets, 
respectively. Feed intake was higher in WCB and CB treatments compared to those of the control (P<0.05), but the feed 
conversion was not different. Yolk color tended to increase both in WCB and CB groups. Haugh unit seemed to increase WCB 
treatments. When the CB and WCB were fed at 15% level, blood total proteins, albumin, total cholesterol and triglyceride 
contents were decreased than that of the control birds, but total cholesterol and HDL-cholesterol tended to be higher with the 
increasing level of WCB. As results, no significant differences were observed in performance and egg quality with different levels 
of dietary WCB and CB. Thus, CB and WCB can be substituted as a feed ingredient up to 15% level in the laying hens' diet. 
However, further studies are required by feeding more than 15% levels of CB and WCB in the diet of laying hens.
(Key words : Colored barley, Whole crop barley, Performance, Egg quality, Blood composition)

서    론

유색보리는 이삭과 줄기가 자색을 나타내며 안토시아닌 성분이

줄기에 다량 함유되어있다. 안토시아닌은 식물체에서 적색, 자색

및 청색을 내는 수용성 색소로 자연에서 종류가 다양하며 널리 존

재하고, 적․자색의 천연색소로서 이용가치가 매우 높다고 알려져

있다 (Francis, 1989). 안토시아닌 계통의 색소는 식품착색 물질 뿐

만 아니라 생체 내에서 주요한 생리활성 기능이 알려지면서 이들

색소에 대한 연구가 활발하게 진행되고 있으며, 항균, 항산화 및

항염증작용, 심장병 예방, 암세포 성장을 억제한다고 보고되었다

(Seeram 등, 2001; Katsuzaki 등, 2003; Hyun & Chung, 2004; 
Fimognari 등, 2005; Chen 등, 2006). 우리나라는 원료사료의 대

부분을 수입에 의존하므로 원료 사료 수입 대체를 위한 부존자원

사료화를 위한 연구는 지속적으로 필요하다. 또한 최근 축산물 소

비패턴이 과거 양적인 개념에서 Well-being으로 변화되는 추세에

따라서 항생제 대체가능한 생리활성물질의 탐색이 요구되고 있다. 
따라서 국내 조사료 급원으로 널리 사용되어온 청보리는 총체적으

로 활용되지만 열매가 포함되어 있으므로 양계사료 원료를 부분적

으로 대체할 수 있을 것이며, 생리활성물질로서 안토시아닌이 강화

된 유색보리는 이러한 웰빙 축산물 생산을 위하여 사료원료로서 이

용이 가능할 것으로 생각된다. 
따라서 이 실험은 옥수수와 대두박 위주의 산란계 사료에 유색보

리와 청보리를 수준별로 혼합하여 급여함으로써 생산능력, 계란품

질, 혈액성상에 미치는 영향을 구명하고자 실행하였다.
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Table 1. Formula and chemical composition of basal diet

Ingredients (%) Control Colored barley (%)  Whole crop barley (%)
5 10 15 5 10 15

Corn 64.95 60.54 56.12 51.69 60.30 55.67 51.01
Soybean meal 13.35 12.16 10.98  9.80 12.40 11.44 10.49
Corn gluten meal  4.79 5.37  5.94  6.52  5.37  5.94  6.52
Wheat bran  3.00 3.00  3.00  3.00  3.00  3.00  3.00
Rape seed meal  3.00 3.00  3.00  3.00  3.00  3.00  3.00
Limestone  9.22 9.20  9.18  9.16  9.20  9.18  9.16
Calcium phosphate  0.97 1.00  1.03  1.07  1.00  1.03  1.06
Salt  0.37 0.37  0.37  0.37  0.37  0.37  0.37
L-Lysine  0.12 0.13  0.15  0.16  0.13  0.14  0.16
DL-Methionine  0.03 0.03  0.03  0.03  0.03  0.03  0.03
Vitamin premix1)  0.10 0.10  0.10  0.10  0.10  0.10  0.10
Mineral premix2)  0.10 0.10  0.10  0.10  0.10  0.10  0.10
whole crop barley － － － －  5.00 10.00 15.00
Colored barley － 5.00 10.00 15.00 － － －

Total ……………………………………………………… 100.000 ………………………………………………………

Chemical composition
ME (kcal/kg) 2,750 2,750 2,750 2,750 2,750 2,750 2,750
CP (%) 16 16 16 16 16 16 16
Lysine (%)  0.76  0.76  0.76  0.76  0.76  0.76  0.76
Methionine (%)  0.33  0.33  0.33  0.33  0.33  0.33  0.33
Calcium (%)  3.75  3.75  3.75  3.75  3.75  3.75  3.75
Available phosphate (%)  0.28  0.28  0.28  0.28  0.28  0.28  0.28
1) Containperkg: vit. A, 12,000,000 IU; vit D3, 5,000,000 IU; vit E, 50,000 mg; vit K3, 3,000 mg; vit B1, 2,000 mg; vit B2, 6,000 mg; vit 

B6, 4,000 mg; vit B12, 25 mg; biotin, 150 mg; pantothenicacid, 20,000 mg; folicacid, 2,000 mg; nicotinicacid, 7,000 mg.
2) Containper Kg; Fe, 66,720 mg; Cu, 41,700 mg; Mn, 83,400 mg; Zn, 66,720 mg; I, 834 mg; Se, 250 mg.
* CB, colored barley; UB, uncolored barley

재료 및 방법

1. 시험기간 및 장소

본 시험은 2009년 11월 30일부터 12월 28일까지 4주 동안 전

북대학교 농과대학 부속 동물사육장 계사에서 실시하였다.

2. 공시동물 및 시험설계

본 시험은 35주령 Brown Nick 산란계 280수를 공시동물로 이

용하였으며, 처리구는 대조구, 청보리 및 유색보리 각각 5, 10, 
15%로 처리구당 5반복, 반복당 8수씩 공시하여 4주간 사양시험을

실시하였다.

3. 시험사료 및 사양관리

시험사료는 옥수수－대두박 위주의 사료로서 한국가금사양표준

(2007)의 사양표준을 기초로 하여 ME 2,750 kcal/kg, CP 16%를

함유토록 하였다 (Table 1). 사용된 유색 및 일반보리는 황숙기에

총체로 수확하여 건조후 마쇄해 원료사료로서 이용하였으며 영양

및 화학적 조성은 Table 2와 같다. 물은 자동급수기를 이용하여

자유로이 먹을 수 있도록 하였고, 총 점등시간은 1일 16시간이 되

도록 조절하였다.

4. 조사항목 및 방법

(1) 생산성

산란율은 사양 시험 기간 중 매일 처리구별로 총 산란수를 사육

수수로 나누어 백분율로 표시하였고, 평균 난중은 기형란을 제외하

고 계산하였다. 1일 산란량은 1일 평균 산란율과 평균 난중을 곱하

여 계산하였고, 사료요구율은 1일 평균 사료섭취량을 1일 산란량으

로 나누어 계산하였다. 
 

(2) 계란품질

계란품질을 측정하기 위하여 2주에 한번씩 집란하여 측정에 이

용하였다. 난각강도는 난각강도계 (FHK, Japan)를 이용하였고, 난
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Table 2. Proximate analysis of colored barley and whole 
crop barley

Colored barley Whole crop barley
ME (kcal/kg) 1,820.00 1,974.00
Crude protein (%) 11.70 9.60
Dry matter (%) 97.10 97.20
Crude fiber (%) 23.80 24.70
Ether extract (%) 2.20 1.70
Crude ash (%) 7.90 8.50
NFE (%) 51.50 52.60
Anthocyanin (ug/g) 293.00 －

Lys (pmole/g) 5.20 6.52
Met (pmole/g) 1.72 2.25
Ca (%) 0.20 0.19
P (%) 0.28 0.13
Na (%) 0.02 0.06

Table 3. Effect of feeding colored barley and whole crop barley on performance of laying hens for 4 weeks

Treatments Control Colored barley (%) Whole crop barley (%)
5 10 15 5 10 15

Egg production (%) 94.82±0.86 95.98±2.01 97.98±0.57 94.25±1.43 96.55±0.99 93.39±3.49 94.54±0.57
Egg weight (g) 64.95±1.43 64.14±0.90 65.31±0.24 63.71±1.32 66.03±1.98 66.20±1.17 64.72±0.31
Egg mass 61.59±1.42 61.76±1.82 63.91±0.21 59.91±0.45 63.68±2.61 61.62±1.32 60.85±0.57
Feed intake (g/day/hen) 118.81±2.04b 130.23±2.04a 131.29±2.58a 125.76±2.88a 131.69±1.15a 130.28±3.57a 129.21±1.73a

Feed conversion 1.931±0.04 2.112±0.06 2.054±0.01 2.099±0.02 2.075±0.08 2.116±0.04 2.124±0.02
a,b Value with the same letters in the column are not significantly different at 5% level.
Values are mean±SE

백고, 호유닛, 난황색은 계란품질측정기 (QCM+, TSS, England)를
이용하여 측정하였다. 

(3) 혈액의 성상

시험종료 시 익정맥에서 혈액을 취하여 혈청 중 총단백질과 알부

민, 콜레스테롤, 중성지방함량을 자동 생화학 분석기(ADVIA 1650; 
JEOL, Japan)로 측정하였다.

(4) 난황 내 지방산 분석

난황 내 지방산 조성 분석은 시료 0.5g 취한 후 Park and 
Goins (1994)의 방법에 의해서 methylation 하였다. 시료에

methanol:benzene (4:1, v/v) 2 mL와 acetyl chloride 200㎕를 가

하여 100℃의 heating block에서 1시간 동안 가열하였다. 이를 실

온에 충분히 방치한 후에 hexane 1 mL와 6% potassium 
carbonate 5 mL를 가하고 원심분리기를 이용하여 3,000 rpm에서

15분간 원심 분리한 후 상등액 1㎕를 취하여 gas chromatography
(SHIMADZU GA-17A)에 injection 하였다.

(5) 통계처리

수집된 자료는 SAS Ver. 9.1 program을 이용하여 아미노산조

성의 경우 T-test로 처리구간 차이를 보았고 나머지 데이터는 분산

분석을 실시하였으며, Duncan’s multiple range test에 의하여 5% 
유의수준에서 처리구간의 통계적인 차이를 구명하였다.

결과 및 고찰

1. 산란계의 생산성

유색보리와 청보리를 사료원료로서 첨가 급여 시 산란계의 생산

성에 미치는 영향은 Table 3에 나타내었다. 유색보리 10%, 청보리

5% 급여구에서 산란율 및 1일 산란양은 대조구와 기타 처리구보

다 높은 값을 나타내었으나 통계적인 유의성은 없었다 (P>0.05). 
난중은 대조구와 처리구간에 비슷한 수준을 보였고, 사료섭취량은

유색보리와 청보리 첨가구에서 모두 대조구보다 유의적으로 높은

값을 나타내었지만 (P<0.05) 사료요구율은 처리구간에 통계적인 차

이는 없었다 (P>0.05). 
보리는 식이섬유의 함량이 비교적 높은 작물으로서, 특히 본 시

험에 이용된 보리는 총체를 사용한 것으로 섬유질 함량이 비교적

높다. Marlett (1991)는 고섬유질 사료를 섭취하면 장내 점성이 증

가하고 소화율이 저하된다고 하였지만  본 시험의 보리 첨가구에서

는 사료 이용율이 낮아져 생체 내 에너지 수준을 유지하기 위하여

사료섭취량이 증가되는 것으로 사료된다. 그러나 섭취량 증가에도

불구하고 사료요구율은 큰 차이를 보이지 않았고, 산란율과 1일 생

산량이 첨가구에서 대조구보다 약간 높은 경향을 보여 보리는 사료

원료로서 이용가능성을 보였다.

2. 난각강도, 난각색도, 난황색도, 호유닛

유색보리와 청보리를 사료원료로 첨가 급여시에 계란품질에 미치

는 영향은 Table 4에 나타내었다. 난각강도와 난각색 및 알부민은

대조구와 처리구간에 통계적인 차이가 없었다. 난황색은 시험개시

후 시간이 지나면서 증가하는 경향을 보였지만, 처리구간에는 통계

적인 차이는 없었다. 난백의 품질기준이 되는 호유닛은 유색보리
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Table 4. Effect of feeding colored barley and whole crop barley on egg quality of laying hens for 0~4 weeks

Treatments Control
Colored barley (%) Whole crop barley (%)

5 10 15 5 10 15
Egg shell strength (kg/cm2)
0 week  5.25±0.17ab  4.15±0.31C  5.42±0.24a  5.24±0.25ab  4.43±0.36bc  4.29±0.26c  4.19±0.31c

2 week  5.73±0.24  5.04±0.31  4.91±0.26  5.75±0.27  5.14±0.34  4.90±0.27  5.02±0.35
4 week  5.03±0.22  5.32±0.24  5.07±0.24  5.05±0.29  5.49±0.24  4.90±0.30  5.32±0.35
Egg shell color
0 week 24.33±0.98 25.67±3.37 22.64±1.13 23.17±0.88 23.09±0.93 24.64±1.09 23.36±1.08
2 week 25.73±1.13 24.09±2.17 23.28±0.99 27.08±1.19 23.27±1.03 24.45±1.18 26.36±0.78
4 week 26.44±1.53 24.50±1.46 25.58±1.23 25.92±1.21 23.67±0.62 23.91±1.13 27.42±1.53
Egg yolk color
0 week  6.75±0.13  6.83±0.11  7.09±0.09  6.83±0.11  6.91±0.16  7.00±0.00  6.64±0.31
2 week  7.45±0.21  7.27±0.14  7.55±0.16  7.17±0.24  7.36±0.15  7.54±0.25  7.36±0.20
4 week  7.11±0.11  7.17±0.11  7.25±0.13  7.16±0.11  7.41±0.15  7.27±0.14  7.50±0.15
Albumen
0 week  8.88±0.22  9.10±0.31  8.87±0.45  8.84±0.39  8.89±0.40  9.64±0.33  9.19±0.52
2 week  9.27±0.34  8.95±0.47  9.22±0.43  8.64±0.28  9.05±0.35  9.39±0.28  9.13±0.37
4 week  8.40±0.37  8.45±0.26  8.40±0.37  7.84±0.20  8.15±0.25  8.44±0.24  8.43±0.33
Haugh unit
0 week 92.54±1.24 94.01±1.24 92.32±2.39 92.25±1.99 92.43±2.08 95.80±1.77 94.39±2.45
2 week 95.35±1.65 92.79±2.15 94.19±1.99 92.03±1.39 93.42±1.79 94.61±1.18 93.92±1.81
4 week 89.88±1.73 90.51±1.23 89.88±1.73 87.33±1.15 88.59±1.34 89.92±1.15 90.19±1.58
a,b,c Value with the same letters in the column are not significantly different at 5% level.
Values are mean ± SE.

급여구에서 사료 내 첨가수준이 증가함에 따라서 감소되었고, 청보

리 급여구는 증가하는 경향을 보였다. 
난황 착색에 긍정적인 영향을 미치는 요인에는 양질의 옥수수, 

비타민 E와 항산화제, 항생제, 지방, 우지 등이 있다 (Park et al., 
2005a). 본 시험에서 유색보리와 청보리를 사료원료로 대체함으로

서 시험사료에 옥수수의 함량이 대조구보다 낮지만 (Table 1) 난황

의 색도가 시험기간이 지속됨에 따라 증가한 것은 유색보리나 청보

리가 난황색의 착색에 어느 정도 영향을 미친다는 것을 알 수 있

다. 호유닛에서 유색보리와 청보리의 전혀 다른 경향을 보인 것은

두 가지 종류의 보리에 함유된 생리활성 물질의 특성에 따라 생체

내 미치는 효과와 반응수준이 각각 다르기 때문이라고 사료된다

(Lee et al., 2007).  

3. 난황 내 지방산 조성

유색보리 및 청보리의 급여가 난황 내 지방산 조성에 미치는 영

향은 Table 5에 나타내었다. 난황의 주요 지방산 조성은 oleic 
acid, palmitic acid, linoleic acid, stearic acid 순으로 나타나

(Park et al., 2005b)의 결과와 일치하였다. 필수지방산인 linoleic 
acid, linolenic acid은 유색보리와 청보리 15% 처리구에서 현저하

게 높게 나타났다 (P<0.05). 난황 내 불포화 지방산의 함량은 유색

보리 급여구는 대조구와 차이가 없었고, 청보리 급여구는 낮아지는

경향을 보였지만, 포화지방산은 높아지는 경향을 보였다 (P<0.05). 
그러나 불포화지방산과 지방산의 비율을 보면 유색보리 급여구는

대조구와 첨가수준의 증가에 따라 높아지는 경향을 보였고, 청보리

급여구는 참가수준의 증가에 따라 낮아지는 경향을 보였다 (P< 
0.05). 
불포화지방산의 비율이 높을수록 동맥경화 및 고혈압 등과 같은

생활습관병 예방에 유익하다 (Engler 등, 1991; Decker & Shantha, 
1994)는 보고는 많이 보고되고 있다. 따라서 본 시험의 결과에서

유색보리의 급여는 난황의 지방산 조성에 영향을 미치는 것으로

추측되며, 이와 관련된 추후의 연구가 진행되어야 할 것으로 사료

된다.

4. 혈중 단백질, 알부민, 콜레스테롤, 중성지방

Table 6는 혈액성상을 분석한 결과를 보여주고 있다. 혈중 단백

질의 함량은 처리구간에 차이를 나타내지 않았으며 알부민은 유색

보리 5% 첨가구에서 대조구보다 높은 값을 보였고 (P<0.05), 기타

처리구는 대조구와 비슷하거나 낮은 값을 보였다 (P<0.05). 혈중

콜레스테롤은 유색보리의 첨가수준이 높아짐에 따라 감소하는 경향

을 보였고, 청보리 첨가구에서는 5%, 10% 첨가구에서는 비슷한
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Table 5. Effect of feeding colored barley and whole crop barley on egg yolk fatty acid composition of laying 
hens for 4 weeks

Fatty acid
  (%)

Control
Colored barley (%) Whole crop barley (%)

5 10 15 5 10 15
C14:0  0.31±0.01  0.32±0.01  0.33±0.01  0.31±0.02  0.32±0.01  0.30±0.01  0.30±0.01
C16:0 23.68±0.35ab 23.39±0.15b 23.76±0.19ab 23.19±0.33b 24.36±0.17a 24.40±0.16a 24.02±0.40ab

C18:0 10.93±0.16ab 11.12±0.17ab 10.99±0.33ab 10.64±0.23b 10.60±0.10b 11.40±0.09a 11.53±0.20a

C16:1n7  3.76±0.14a  3.36±0.09bc  3.28±0.12c  3.68±0.14ab  3.38±0.09bc  2.88±0.07d  2.88±0.14d

C18;1n9 42.14±0.26a 41.87±0.59a 42.55±0.32a 42.76±0.14a 41.63±0.32a 39.56±0.87b 39.09±0.09b

C18:2n6 13.87±0.33b 14.48±0.83b 13.82±0.11b 14.09±0.45b 14.27±0.41b 15.33±0.49ab 16.27±0.35a

C18:3n3  0.31±0.01bc  0.29±0.01cd  0.31±0.01cd  0.35±0.01a  0.29±0.01cd  0.33±0.01ab  0.34±0.01a

C20:1n9  0.30±0.01ab  0.29±0.01b  0.34±0.01a  0.33±0.02a  0.28±0.01b  0.28±0.01b  0.28±0.03b

C20:4n6  3.00±0.11ab  2.89±0.02b  2.58±0.13bc  2.76±0.09bc  2.87±0.06b  3.19±0.12a  3.19±0.07a

C20:5n3  0.78±0.03b  0.95±0.04ab  1.10±0.10a  0.82±0.01b  0.93±0.08ab  1.11±0.12a  0.91±0.03ab

C22:6n3  0.89±0.03c  1.03±0.03bc  0.90±0.07c  1.04±0.04bc  1.06±0.07ab  1.20±0.02a  1.18±0.05ab

MUFA 46.21±0.32a 45.51±0.69a 46.19±0.43a 46.77±0.25a 45.29±0.35a 42.72±0.90b 42.25±0.25b

PUFA 18.85±0.28b 19.64±0.86b 18.72±0.12b 19.06±0.35b 19.42±0.33b 21.16±0.72a 21.89±0.44a

UFA 65.06±0.34ab 65.15±0.32ab 64.91±0.39bc 65.84±0.11a 64.71±0.12bc 63.89±0.23cd 64.14±0.22d

SFA 34.93±0.34cd 34.84±0.32cd 35.08±0.39bc 34.15±0.11d 35.29±0.12bc 36.10±0.23a 35.85±0.22ab

UFA/SFA  1.86±0.03ab  1.87±0.03ab  1.85±0.03bc  1.93±0.01a  1.83±0.01bcd  1.76±0.01d  1.79±0.02cd

a,b,c,d Value with the same letters in the row are not significantly different at 5% level.
Values are mean ± SE.
MUFA, Mono unsaturated fatty acid; PUFA, Poly unsaturated fatty acid; UFA, Unsaturated fatty acid; SFA, Saturated fatty acid

Table 6. Effect of feeding colored barley and whole crop barley on blood composition of laying hens for 4 
weeks

Treatments Control
Colored barley (%) Whole crop barley (%)

5 10 15 5 10 15
Protein (%)   4.72±0.26   5.01±0.32   4.57±0.08   4.36±0.32   4.56±0.14   4.04±0.14   4.63±0.24

Albumen (g)   1.30±0.05ab   1.41±0.09a   1.25±0.03ab   1.15±0.07b   1.26±0.04ab   1.13±0.04b   1.25±0.07ab

Total Cholesterol (mg/dl)  93.80±20.72  97.43±20.38  85.50±11.28  70.75±5.78  66.38±5.00  65.71±6.81  88.33±19.09

HDL cholesterol (mg/dl)  39.80±7.19  46.86±6.17  30.83±3.54  29.25±1.46  31.00±1.57  32.71±1.02  35.83±6.88

Triglyceride (g) 579.80±138.47 372.00±49.97 274.33±57.39 277.13±58.07 506.75±78.89 512.14±108.32 306.17±86.23
a,b Value with the same letters in the column are not significantly different at 5% level.
Values are mean ± SE.

값을 보이다가 15% 첨가구에서 높게 나타났다. HDL 콜레스테롤

도 총 콜레스테롤과 비슷한 결과를 보였는데 전체적으로 유색보리

5%를 제외하고는 모든 처리구가 대조구보다 낮은 값을 보였다. 중

성지방은 모든 처리구에서 대조구보다 낮은 값을 나타냈고, 특히 유

색보리의 첨가수준이 증가함에 따라 현저히 낮은 값을 보였다. 
콜레스테롤은 생명을 유지하는데 있어 중요한 기능을 담당하고

있는데 콜레스테롤 수치가 높으면 동맥경화증, 고혈압을 일으킬 수

있고 (Baker 등, 1984), 중성지방은 당뇨병이나 통풍이 있는 사람

에게서 수치가 높다고 알려져 있다 (Lewandowski 등, 1998). 본

시험에서 특히 유색보리 첨가구에서 콜레스테롤 함량이 첨가수준의

증가에 따라 감소하는 결과로 볼 때 안토시아닌 색소는 콜레스테롤

함량을 저하시킨다 (Jung and Moon 2005)는 연구결과와 일치하

였다. 또한 안토시아닌은 인슐린의 분비를 촉진하여 항당뇨 작용이

있다고 알려져 있는데 (Kastuzaki et al., 2003) 본 시험에서도 중

성지방의 현저한 감소가 이런 작용과 연관이 있는 것으로 사료된

다. 본 시험에서 유색보리와 청보리가 콜레스테롤에 미치는 생리적

기능이 매우 다르게 나왔으므로 앞으로 이와 관련된 연구를 더욱

심화하여 진행 할 필요가 있다고 생각된다. 
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요    약

이 연구는 산란계 사료원료로 유색보리와 청보리를 급여시에 생

산성, 계란품질, 혈액성상 및 지방산 조성에 미치는 영향을 구명하

고자 실시하였다. 처리구는 대조구, 유색보리와 청보리를 각각 0, 
5, 10, 15% 수준으로 혼합하여 급여하였다. 공시동물은 35주령 닉

브라운 산란계 280수로 처리구당 5반복 반복당 8수씩 개체별로 수

용하여 4주간 진행하였다. 시험사료는 옥수수－대두박 위주의 사료

로 물과 함께 무제한으로 급여하였으며, 1일 16시간 점등 사육한

결과는 다음과 같다.     
산란계에서 유색보리와 청보리는 각각 10%와 5% 급여수준에서

산란율이 극대화되었으며, 사료섭취량은 청보리 급여구에서 대조구

보다 매우 높게 나타났지만 (P<0.05), 사료요구율은 보리 급여구와

대조구간에 통계적 차이가 없었다. 난황색은 보리 급여구에서 높았

으며, 난각강도는 차이가 없었고 호유닛은 청보리 급여구에서 증가

하는 경향을 보였다. 난황에서 포화지방산 함량은 청보리 15% 급

여구에서 매우 높게 나타났다 (P<0.05). 유색과 청보리 급여구에서

혈중 단백질, 알부민, 콜레스테롤, 중성지방은 보리 급여수준이 증

가함에 따라서 대조구에 비하여 낮았지만 청보리 급여구에서 총콜

레스테롤과 HDL은 급여수준이 증가함에 따라서 높아지는 경향을

보였다. 이 실험 결과 유색보리와 청보리는 산란계 사료원료로서

15%까지 혼합 급여시에 대조구와 생산 및 계란의 품질에 차이가

없었으므로 사료원료로서 이용이 가능하였지만, 더욱 높은 급여수

준에 대한 추후의 연구가 필요하다. 
(주제어: 유색보리, 청보리, 생산성, 난품질, 혈액성상)
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